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12n @ 160 Domingo uté 21h

ENTRADA + PRATO PRINCIPAL + SOBREMESA

DADINHOS DE ARROZ COM SPICY SALMON (-
Arroz Crocante com salméo trufado batido com ovas de massago
(ovas de peixe) - 2 unidades.

BROCOLI TEMPURA

Brocoli tempura (frito) com flor de sal e molho aioli de gergelim e mostarda.

HAND ROLL TEKA MAGURO

Temaki aberto com atum fresco em cubos, pepino, maionese kewpie,
gergelim e cebolinha (2 unidades).

HAND ROLL YUZU SALMON *

Temaki aberto com salméo em cubos, raspas de liméo siciliano, maionese
kewpie e crispy de harumaki.

'0S PRINCIPAIS) (1 escolha)
TORI TERIYAKI BOWL
Frango salteado ao teriyaki com brécolis, pimentao, cebola, amendo-
im, cebolinha, gergelim, servido sobre arroz de sushi.

ARRUMADINHO ROOFTOP - BULGOGI

Shoulder steak em tiras salteado ao molho taré com gergelim servido sobre arroz
jasmine, acompanhado de saladinha de cenoura, alface romana, pepino e péra
ao molho kimchee.

CHAUFA DE CAMAROES

Arroz frito na wok com camardes e vegetais (brbcolis, couve-flor,
cenoura, milho), castanha de caju com leve toque de shoyu.

Arroz Jasmim com vegetais na wok (ovo, cenoura, cebola, brécolis, milho
doce, couve-flor), mayo de beni shoga (gengibre em vinagre de ameixa).

SAKE KUROMAI ¢ © @ (0
Salméao assado ao forno carvao servido com arroz negro ao capim santo
e gengibre, molho limao siciliano e ovas tobiko laranja e salada de brotos.

JAPANESE STEAK () O 0 ®

Steak Shoulder (200gr) grelhado no forno a carvao robata servido com
risoto de cogumelos Portobello, améndoas, furikake de ameixa, tiras de
alga nori e salsa trufada.

) (1 escolha)

YAKI DE FRUTAS TROPICAIS

Ganache quente de chocolate branco e maracuja, crocante de
especiarias, suspiro, frutas vermelhas e sorbet de manga San Paolo.

TORTA NEMESIS DE CHOCOLATE

Torta moma de chocolate super macia com avelas tostadas e creme batido.



